RIOJA VEGA

. VARIEDADES &A DATOS TECNICOS
TempranilloBlanco 51% ] Ph: 3,18
Viura 30% Acidez: 5,159/l
Verdejo 19% Azucar residual: <2 g/I

Porcentaje de alcohol: 13% vol

=~ VINEDO

Vino procedente de las mas de 70 hectareas de viedo propio situado en

Viana, y de otras fincas contratadas y controladas de la region.

En la plantacion han primado criterios de calidad, moderando la produccion,
buscando un mayor numero de racimos de uva mas pequenos. Por ello, la

’~ densidad de plantacion en nuestro vinedo es muy elevada (4.000 plantas

?/ por hectarea segun marco de plantacion de 2,5 x 1 metro), portainjertos de
poco vigor, conduccion en espaldera con una elevada altura de vegetacion
: | y se ha instalado un completo sistema de riego por goteo que se maneja con
RIOJA VEGA ; control para garantizar la cosecha y manteniendo un cierto estrés hidrico.
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e m ELABORACION Y CRIANZA

Vino de yema procedente exclusivamente del escurrido de las uvas antes
de prensar.

Fermentacion alcohdlica 25 dias, con un maximo de 18 grados centigrados.
No realiza la fermentacion malolactica.

O coLor

Palido amarillo verdoso con matices nacarados. Limpio y brillante.

@4, AROMAS

Aromas primarios florales sobre un fondo de manzana y pomelo.
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% PALADAR
Primera sensacion frutal con un punto de frescor, sequido de un paso
por boca delicado y sabroso.




